
y o u r  c h o i c e

B e f o r e  ( t o  s h a r e )

Z e e u w s e  m o s s e l e n .  Va d o u va n .  	 6

Tat a k i  t o n i j n .  K o o l r a b i .  Avo c a d o.  Zwa r t e  s e s a m . 	 1 0

K i p s p i e s j e s .  Te r i ya k i .  C r i s p y.  B i e s l o o k . 	 8

B u r r at a .  A r t i s j o k .  B a l s a m i c o .  B a s i l i c u m . 	 6

S t a r t e r s

Buikspek. Gerookte paling. Snijboon. Mierikswortel. 	  1 8

Carpaccio rund.  Groene asperge. Olijf. Parmezaan.	 1 7

Kalfszwezerik. Prei.  Appel. Zilverui.	 2 1

A A  a s p e r ge.  G e ro o k t e  z a l m .  L a m s o o r.  Q u i n o a . 	 2 0

Zeebaars “Ceviche” Tomaat. Koekaas. Granaatappel.	  1 8

 	

M a i n

Entrecote “Durham”. Witlof. Radicchio. Béarnaise.	  3 0

Kalfsrug. Asperge. Wortel. Erwt. Kalfs-jus. Dauphine.	  2 9

H e i l b ot .  B l o e m ko o l .  G r i j ze  ga r n a a l .  M ou s s e l i n e.  	 2 8

Zeetong ± 350gr “Meunière”.  Kropsla.  Frietjes 	  3 2

AA  asperge “Vlaamse wijze”.   Ei .  Peterselie. 	  2 4

D e s s e r t

C h o c o l a d e .  Pa r f a i t .  C r i s p y.  P r a l i n é . 	 9

Aardbei “Colonel”.  Citroen. Merengue. Basilicum. 	 9

D a m e  B l a n c h e .  Pe c a n n o o t . 	 8

S e l e c t i e  k a z e n  “ Va n  T r i c h t”.  P r u i m .  To a s t .  D a d e l . 	

1 2

m e n u  1 3 6
Z e e b a a r s  “ C e v i c h e ”

T o m a a t .  K o e k a a s .

G r a n a a t a p p e l .

B u i k s p e k .

G e r o o k t e  p a l i n g .  S n i j b o o n . 

M i e r i k s w o r t e l . 

 

Z a l m .

A A  a s p e r g e .  L a m s o o r .  

B e r g a m o t .

A a r d b e i  “  C o l o n e l ”.

L i m o e n .  M e r e n g u e .  B a s i l i c u m .

€ 5 0  p e r  p e r s o o n
e n k e l  p e r  t a f e l  t e  b e s t e l l e n

O o k  vo o r  vegeta r i s c h e  ge re c hte n  k a n  u  b i j  o n s  
te re c ht .  Vra a g  n a a r  d e  sug ge s ti e s  va n  d e  c h e f .

A l l e rge n e n  i n fo  i s  ve rk r i jg ba a r  -  o n ze  re c e ptu re n  ku n n e n  w i jz i ge n .


