
y o u r  c h o i c e

B e f o r e  ( t o  s h a r e )

O e s t e r s .  “ Z e e u w s e  C r e u s e s ”  ( 3 x ) 	 9

Tat a k i  t o n i j n .  A p p e l .  K o r i a n d e r.  Z w a r t e  s e s a m . 	 1 0

K i p s p i e s j e s .  G e l a k t .  P i m e n t ó n . 	 8

B i tt e r b a l .  S av o r a  m o s t e r d .  	 7

S t a r t e r s

Buikspek. Gerookte paling. Snijboon. Mierikswortel. 	  1 8

K a l f s t a r t a a r.  Ta u g é .  C h a m p i g n o n .  	 2 0

Ca r paccio “Holstein”.  Rucola.  Radijs.  Parmezaan. 	 1 7

Pieterman. Schorseneer. Zwarte look. Postelein.	 1 6  | 1 9

B o u i l l a b a i s e.  K i n g  k r a b.  To a s t . 	 2 2

M a i n

Entrecote “Durham”. Oesterzwam. Kalfsjus.	  3 0

Skrei. Raapsteel. Erwt. Knolselder. Beurre blanc. 	 2 9

Iberico “Pluma”. Spitskool. Aubergine. Provençaals.	  2 7

G r o e n t e n g r at i n .  M o z z a r e l l a .  G r o e n e  k r u i d e n .  	 2 0

Z e e t o n g  ±  4 0 0 g r  “ M e u n i è r e ”.  K r o p s l a .  Frietjes. 	  3 2

D e s s e r t

C h o c o l a d e .  Pa r f a i t .  C r i s p y.  P r a l i n é . 	 9

Ta r t e  t at i n .  A p p e l .  Z a n d d e e g .  Va n i l l e  i j s . 	 9

D a m e  B l a n c h e .  Pe c a n n o o t . 	 8

S e l e c t i e  k a z e n .  Pe e r. 	 1 2

m e n u  1 3 6

P i e t e r m a n .

S c h o r s e n e e r .  

Z w a r t e  l o o k .  P o s t e l e i n .

K a l f s t a r t a a r .

Ta u g é .  C h a m p i g n o n . 

 

S k r e i .

R a a p s t e e l .  E r w t . 

K n o l s e l d e r .  B e u r r e  b l a n c . 

C h o c o l a d e .

P a r f a i t .  C r i s p y .  P r a l i n é .

€ 5 0  p e r  p e r s o o n
e n k e l  p e r  t a f e l  t e  b e s t e l l e n

G e re c hte n  a a n ge du i d  m et  d i t  s y m b o o l  z i j n  o o k  te 
b e s te l l e n  a l s  vegeta r i s c h e  va r i a nt .

A l l e rge n e n  i n fo  i s  ve rk r i jg ba a r  -  o n ze  re c e ptu re n  ku n n e n  w i jz i ge n .


